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AmyloScan  ICC- standart no: 126/1 ve AACC Method no:22-10 uygun olarak  un, tam buğday unu, 

p�r�nç unu, çavdar, arpa ve mısırın jelat�n�zasyon özell�kler�n� ve enz�m akt�v�tes�n�n�n bel�rlenmes�nde 

kullanılır.

80 g un numunes� ve  450 ml saf su �le hazırlanan süspans�yon   dönen kap �çer�s�nde 1.5 °C /dk sab�t ısı 

artışı �le ısıtılır.30°C �le 93°C derece arasında sab�t 1.5°C/dk ısı artışı sonucunda numunen�n gösterm�ş 

olduğu v�skoz�te değerler� zamana karşı grafiğe alınarak kayded�l�r. 

*AmyloScan �le un kal�tes� ve unun çeş�tl� uygulamalar �ç�n uygunluğunun değerlend�r�lmes�n� sağlar.

 *AmyloScan �le n�şastanın hang� ısı aralığında ve  jelat�n�zasyon dereces� hakkında b�zlere b�lg� ver�r. 

*Buğday, çavdar, mısır ve p�r�nç unu �ç�ndek� enz�m akt�v�tes�n� (am�lazlar) doğru b�ç�mde ölçmem�z� sağlar.

Standartlara uygun olarak un numunes�n�n 

.Jelat�n�zasyon başlangıç sıcaklığı [°C].Maks�mum jelat�n�zasyon değer�.Jelat�n�zasyon sıcaklığı [°C]

         tesp�t�nde kullanılır. 

AmloScan

Hız                              75 RPM  
Şebeke bağlantısı       220 V 50 Hz 
Boyutlar (W x H x D)   450 x 340x 990 mm
Yaklaşık ağırlık            25 kg

. Gel�şm�ş yazılım 

  . Kolay kullanım

    . 30°C �le 93°C arasında sab�t 1.5°C /dk ısı artışı

      . Enz�m akt�v�tes�n�n grafiğ� ve değerler�

        . 80 g numune �le çalışma

AmyloScan GrafikAmyloScan  Yazılımı

Haber ver�lmeks�z�n tasarım ve tekn�k değ�ş�kl�k yapılab�l�r.
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